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ของชาวประมงล็อบสเตอร์ออกไปอีก 2 ป�
FDA ประเมินผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมของปลาแซลมอนที�ได้
จากพันธุว �ศวกรรมอีกครั�ง

 สถานการณก์ารค้า

เมื�อเกิดว �กฤตนํ�ามันดีเซลในสหรัฐฯ หร �อจะถึงเวลาที�ต้องตุน
อาหารแล้ว? 
ความแตกต่างของการระบาดไข้หวดันก HPAI ในป� 2565
เมื�อเทียบกับป� 2558
ผักและผลไม้ตัดแต่งพร้อมรับประทานกําลังเป�นที�นิยม มีอะไร
ใหม่บ้าง?
เคร ��องดื�มและขนมขบเคี�ยวที�ผสมสาร THC จะเปลี�ยนโฉม
อุตสาหกรรม

นวตักรรม

หร �อเนื�อสัตว ์"ไฮบร �ด" จะเป�นการค้นพบสินค้า Plant-Based
ครั�งสําคัญ
FDA อนุมัติเนื�อไก่จากการเพาะเลี�ยงเซลล์เป�นครั�งแรก
ไคตินจากสัตวนํ์�าสามารถใช้ผลิตแบตเตอร ��สําหรับรถไฟฟ�า
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นโยบาย 1

FDA จัดการสมัมนาออนไลน์ (WEBINAR) กฎระเบยีบ FOOD TRACEABILITY ฉบบัสมบูรณ์

     FDA (US Food and Drug Administration) มีกําหนดจัดการสัมมนาออนไลน์
(Webinar) หัวข้อ กฎระเบียบ Food Traceability ฉบับสมบูรณ์ (Food Traceability Final
Rule) ในวันพุธที� 7 ธันวาคม 2565 เวลา 13.00 – 17.00 น (เวลาฝ�� งตะว้นออกของ
สหรัฐอเมร �กา) เอกสารกฎระเบียบดังกล่าวได้เผยแพร่อย่างเป�นทางการใน Federal Register ใน
วันที� 21 พฤศจิกายน 2565 กฎระเบียบ Food Traceability นี� จัดทําขึ�นเพื�อช่วยให้ FDA
สามารถระบุเส้นทางของอาหารที�ปนเป�� อนและนําออกจากตลาดได้อย่างรวดเร็วเพื�อลดการเจ็บป�วย
หร �อเสียชีว �ต  ในการสัมมนาฯ FDA จะกล่าวถึงภาพรวมของกฎระเบียบ โดยเฉพาะชนิดอาหารและ
ผู้ประกอบการที�เกี�ยวข้อง ผู้ได้รับการยกเว้น รวมถึงข้อกําหนดเกี�ยวกับการบันทึกและเก็บรักษา
ข้อมูล และจะตอบคําถามที�ส่งให้ล่วงหน้ารวมถึงข้อซักถามระหว่างการสัมมนาฯ ประเภทอาหารที�จะ
ต้องปฏิบัติตามกฎระเบียบฉบับนี�ปรากฎอยู่ในบัญชีรายชื�อ Food Traceability List (FTL)
ประกอบด้วยผักผลไม้สดตัดแต่ง ไข่ทั�งฟอง เนยจากถั�ว รวมถึงผักผลไม้สดบางชนิด สลัดพร้อม
บร �โภค เนยแข็งแบบนิ�ม (Soft cheeses) และผลิตภัณฑ์ประมงบางชนิด ผู้ประกอบการที�เกี�ยวข้อง
ในการผลิต แปรรูป บรรจุ และเก็บรักษาอาหารตาม FTL จะต้องจัดทําและเก็บรักษาบันทึกที�ม ี       
องค์ประกอบข้อมูลสําคัญ (Key Data Elements - KDEs) ที�เกี�ยวข้องกับเหตุการณ์ว �กฤต
(Critical Tracking Events – CTEs) ในห่วงโซ่อุปทานอาหาร ผู้ประกอบการที�อยู่ภายใต้กฎ
ระเบียบนี� ได้แก่ ฟาร์ม   ผู้ผลิต ผู้จัดจําหน่าย สถานค้าปลีก และร้านอาหาร โดยเมื�อได้รับการ
ร้องขอข้อมูลอย่างเป�นทางการจาก FDA จะต้องให้ข้อมูลเกี�ยวกับการตรวจสอบย้อนกลับแก่ FDA
ภายใน 24 ชั�วโมง หร �อภายในระยะที�เหมาะสมตามที� FDA เห็นชอบ ผู้สนใจสามารถลงทะเบียนเข้า
ร่วมการสัมมนาฯได้ที� 
https://www.surveymonkey.com/r/DYRQFTL?utm_medium=email...
สามารถส่งคําถามล่วงหน้าไปที� FSMA204Traceability@fda.hhs.gov และสามารถรับชม   
 การสัมมนาฯ หร �อชมย้อนหลังได้ที� YouTube Livestreamhttps://youtu.be/flUW3cE0dAw

http://iwar3dh7ake1lqj/
https://www.youtube.com/watch?v=flUW3cE0dAw


   องค์การบร �หารมหาสมุทรและชั�นบรรยากาศแห่งชาติ หร �อ NOAA (National
Oceanic and Atmospheric Administration) ได้เผยแพร่แผนกลยุทธ์ระยะ 5
ป� สําหรับการขยายอุตสาหกรรมการเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าที�ยืดหยุ่นในสหรัฐอเมร �กา แผน
ดังกล่าวได้ร่วมร่างโดยผู้แทนของ NOAA Fisheries , National Sea Grant
College Program และ National Centers for Coastal Ocean Science
ภายในรายงานดังกล่าวระบุว่า อาหารทะเลในประเทศสหรัฐอเมร �กาเป�นทรัพยากรที�
สําคัญ และการเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าสามารถต่อสู้กับการเปลี�ยนแปลงสภาพภูมิอากาศ  
 การเพิ�มปร �มาณนํ�าในธรรมชาติ อีกทั�งช่วยในการฟ�� นฟูสายพันธุ์ที�ถูกคุกคามและใกล้
สูญพันธุ์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยการเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าเป�นองค์ประกอบสําคัญของ
ระบบอาหารทะเล และเป�นหนึ�งในว �ธีที�เป�นมิตรต่อสภาพอากาศและใช้ทรัพยากรอย่างมี
ประสิทธิภาพในการบรรลุผลด้านความมั�นคงทางอาหาร เศรษฐกิจ และการฟ�� นฟ ู    
 สิ�งแวดล้อม ทั�งนี� การสนับสนุนภายในประเทศสําหรับการเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�านั�นไม่เป�น
ไปอย่างเอกฉันท์ บางอุตสาหกรรมเห็นว่า การเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าเป�นภัยคุกคามต่อการ
ทําประมงตามธรรมชาติ และเชื�อว่าการทําฟาร์มสัตว์นํ�าอาจนําไปสู่ป�ญหาสิ�งแวดล้อม
อย่างไรก็ตาม จากการเผยแพร่รายงานฉบับดังกล่าวประกอบกับการจัดตั�งกลุ่มการ      
เพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าแบบสองพรรคในสภาคองเกรสเมื�อเร็ว ๆ นี� แสดงให้เห็นว่า รัฐบาล
สนับสนุนการเพาะเลี�ยงสัตว์นํ�าเพิ�มมากขึ�น โดยป�จจุบันสหรัฐฯ นําเข้าอาหารทะเล   
 อย่างน้อยร้อยละ 70 ในขณะที�ยังคงจัดการกับการทําการประมงในทะเลอย่างยั�งยืน
ทําให้ไม่สามารถตอบสนองความต้องการอาหารทะเลในประเทศที�เพิ�มขึ�นได้ การเพิ�ม
การทําฟาร์มปลา หอย และสาหร่ายมาโครอย่างยั�งยืน จะเป�นส่วนสําคัญในการเพิ�ม
อุปทานอาหารทะเลในประเทศและเกิดแหล่งอาหารทะเลที�ปลอดภัย    มีคุณค่าทาง
โภชนาการ และยั�งยืนสําหรับผู้บร �โภคในสหรัฐอเมร �กาและตลาดทั�วโลก อ่านเพิ�มเติมที� 
 https://www.opsmoac.go.th/dc-home
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NOAA สนับสนุนการขยายตัวของอุตสาหกรรมการเพาะเลี�ยงสตัว์น�าของสหรฐัฯ

ที�มา: NOAA backs expansion of US aquaculture industry 

https://www.opsmoac.go.th/dc-home
https://www.opsmoac.go.th/dc-home
https://www.opsmoac.go.th/dc-home
https://www.seafoodsource.com/news/aquaculture/noaa-backs-expansion-of-us-aquaculture-industry?fbclid=IwAR1DyT7RLSX2AIQ9uJH_G5PUiAiGSpjuaQU6b94uJnLOG-wvxTXVqSqw3Zk
https://www.seafoodsource.com/news/aquaculture/noaa-backs-expansion-of-us-aquaculture-industry?fbclid=IwAR1DyT7RLSX2AIQ9uJH_G5PUiAiGSpjuaQU6b94uJnLOG-wvxTXVqSqw3Zk


ผู้พิพากษาเขตได้ตัดสินคดีที�กําลังอยู่ระหว่างการฟ�องร้อง โดยอนุมัติการขยายเวลาออกไป
อีก 2 ป� ให้แก่ชาวประมงล็อบสเตอร์ของสหรัฐอเมร �กา และหน่วยงาน National
Marine Fishery Service (NMFS) ในการปฏิบัติตามกฎระเบียบฉบับใหม่ ซึ�งจะช่วยให้
มีการปกป�องและอนุรักษ์วาฬไรท์ (Right whales) ที�อยู่ทางตอนเหนือของมหาสมุทร
แอนแลนติกได้ดียิ�งขึ�น โดยที�ก่อนหน้า ศูนย์ความหลากหลายทางชีวว �ทยา หร �อ Center
for Biological Diversity v. Raimondo ได้ดําเนินการฟ�องต่อ NMFS และศาลมีคํา
ตัดสินเมื�อเดือนกรกฎาคม 2565 ระบุว่า กฎระเบียบฉบับใหม่ของ NMFS นี� ไม่เป�นไปตาม
มาตรฐานการทําการประมงที�ถูกกฎหมาย ภายใต้กฎหมายการปกป�องสัตว์ทะเลเลี�ยงลูก
ด้วยนม หร �อ MMPA (Marine Mammal Protection Act) และกฎหมายสัตว์    ใกล้
สูญพันธ์ุ (Endangered Species Act) อย่างไรก็ตาม ศาลได้ตัดสินใหม่เมื�อวันที�   18
พฤศจิกายน 2565 ให้เวลาชาวประมงลอบสเตอร์และ NFSM ร่วมกันจัดทําแผนลดการ
จับวาฬไรท์ให้เสร็จสิ�นภายในวันที� 9 ธันวาคม 2567 และยังไม่ยกเลิกกฎระเบียบฉบับดัง
กล่าว เพียงแต่ระงับการบังคับใช้ไว้ก่อน โดยศาลให้เหตุผลว่า ข้อเท็จจร �งเกี�ยวกับพื�นที� มี
การเปลี�ยนแปลงอย่างรวดเร็ว มีข้อมูลใหม่ ๆ เกี�ยวกับการรูปแบบการย้ายถิ�นฐานของวาฬ
ไรท์ ป�จจัยการตาย การเปลี�ยนแปลงทางเทคโนโลยี และอื�น ๆ อีกมากมาย ศาลเชื�อว่าควร
รอให้มีข้อมูลมากที�สุดเท่าที�จะเป�นไปได้ ก่อนที�จะตัดสินใจยกเลิกกฎระเบียบดังกล่าว โดย
จะรอจนกว่าจะครบกําหนดในเดือนธันวาคม 2567 เพื�อหาร �อกับทั�งสองฝ�าย และจะ
ประเมินว่าควรยกเลิกการพิจารณาข้อมูลทางชีวว �ทยาหร �อไม่และเมื�อใด สมาคมชาวประมง
ล็อบสเตอร์ของรัฐเมนยังเห็นว่า ว �ธีนี�ยังคงสร้างความเสียหายต่อการทําประมงลอบสเตอร์
เนื�องจากยังกําหนดให้ชาวประมงล็อบสเตอร์ต้องลดความเสี�ยง (ในการทําอันตรายวาฬ
ไรท์) ลงให้ได้ร้อยละ 90 ภายในระยะเวลา 2 ป� สมาคมฯ จะยังดําเนินการฟ�องร้องต่อ
NMFS ในชั�นศาลอุทธรณ์เ พื�อให้คํานวณเป�าหมายการลดความเสี�ยงใหม่ให้ตรงกับข้อเท็จ
จร �ง และเห็นว่าการขยายระยะเวลาออกไปอีก 2 ป� ก็ยังเป�นการทําร้ายอุตสาหกรรม
ล็อบสเตอร์ของพวกตนอยู่ดี อ่านเพิ�มเติมที� https://www.opsmoac.go.th/dc-home
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ศาลขยายเวลาการปฏิบติัตามกฎระเบยีบการอนุรกัษ์วาฬไรท์ของชาวประมงล็อบสเตอรอ์อกไปอกี 2 ป�

ที�มา: JUDGE GRANTS US LOBSTER FISHERY TWO-YEAR REPRIEVE FROM
RIGHT WHALE-RELATED RESTRICTIONS

https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.opsmoac.go.th%2Fdc-home%3Ffbclid%3DIwAR0mw9loW-3Ohl5yJGX2yx6bhb1LwINLeFAFfmyOsGW1x39nua4HOL2tqIY&h=AT3qI6_Yy7lWviXVGqW5P5BCxT44Du7VxSqHxxR2uA0-r6MtzkUA8G3r45anpHnRunyk2eq5NZIumbMTgdmvMvNZffB7BLhYXWhgchAkprYs1UIzNlxLCm2gLc21AE2zNQ&__tn__=-UK-R&c[0]=AT3wgU632m6viszc3Mlx9nRcpSVmBbjeFsH3O4vmkUdmFeUeqC0SwD0D3T1QZq4RvFnCNDeOSFcU0uU824NP6P5gdBIybTxEp1Vp-M8jHKDTH_t6NVJD4uN0pyLIGyBQp1DF8t3vCL0VUrkfJG-zfCn2ew4O1U0OJafRfCslquRh8dFAdN_eQSVnI8Xhtwb51GmgyUqQyJdh
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/us-lobster-fishery-gets-reprieve-from-court-in-ongoing-right-whale-lawsuit?fbclid=IwAR3Rq8dX67evVsqhai7BdPBxnl6U9eVMsJ4kKkkjLXwvXVncCXcmLN5PvOg


    ปลาแซลมอนที�ผ่านกระบวนการพันธุว �ศวกรรม (Genetically engineered - GE)
ของบร �ษัท AquaBounty ต้องกลับเข้าสู่การประเมินขององค์การอาหารและยา
สหรัฐอเมร �กา หร �อ FDA (US Food and Drug Administration) ด้านผลกระทบต่อ
สิ�งแวดล้อมอีกครั�ง แม้ว่า FDA จะอนุญาตให้มีการจําหน่ายปลาแซลมอนดังกล่าวในสหรัฐฯ
เมื�อป� 2558 แล้วก็ตาม แต่จากการถูกฟ�องร้องโดยหลายองค์กร จึงนําไปสู่คําสั�งศาลให้
ดําเนินการประเมินและว �เคราะห์เพิ�มเติมเมื�อป� 2563 โดยศาลสั�งให้ FDA ประเมินโอกาสที�
ปลาแซลมอนดังกล่าวอาจหลุดรอดไปสู่แหล่งนํ�า รวมถึงอันตรายที�อาจเกิดขึ�นต่อประชากร
แซลมอนในธรรมชาติ ผู้พิพากษาในนครซานฟรานซิสโกตัดสินว่า FDA ไม่ได้ดําเนินการ
ประเมินด้านสิ�งแวดล้อมอย่างรอบคอบก่อนให้การรับรองแซลมอนที�ผ่านกระบวนการ GE
ดังกล่าว แม้จะมีความเป�นไปได้น้อยมาก แต่จําเป�นต้องประเมินผลกระทบที�จะเกิดขึ�นก่อน
ให้การอนุญาต อย่างไรก็ตาม ศาลไม่ได้เพิกถอนการอนุญาต (ให้จําหน่าย) แต่อย่างใด    
 หลังได้รับคําสั�งศาล FDA จึงได้จัดทําร่างการประเมินผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมฉบับ
ปรับปรุงแก้ไขและเผยแพร่สู่สาธารณชนเมื�อวันที� 16 พฤศจิกายน 2565 โดย FDA จะ
จัดการประชาพิจารณ์ขึ�นเร็ว ๆ นี� 

นโยบาย 4

FDA ประเมินผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมของปลาแซลมอนที�ได้จากพนัธุวิศวกรรมอกีครั�ง

ที�มา:AQUABOUNTY’S GE SALMON BACK UNDER FDA ASSESSMENT

         ในขณะที�บร �ษัท AquaBounty มั�นใจว่า ผลการประเมินครั�งใหม่จะได้ข้อสรุปแบบเดียวกับคร้�งก่อน
และจะได้รับการรับรองเช่นเดิม บร �ษัทฯ ยังกล่าวด้วยว่า การเลี�ยงปลาแซลมอน GE นี�มีความปลอดภัยและ
ยั�งยืน การที�ปลาแซลมอนจะหลุดรอดจากฟาร์มเพาะเลี�ยงที�อยู่บนบก รอดชีว �ต และแพร่พันธ์ุในธรรมชาติ
มีโอกาสเกิดขึ�นได้น้อยมากดังที� FDA ระบุในการประเมินครั�งแรกเมื�อป� 2558 และในการประเมินครั�ง
ล่าสุด โดย FDA ยังได้สรุปว่า การที�ปลาแซลมอนดังกล่าวจะก่อให้เกิดอันตรายร้ายแรงหร �อส่งผลกระทบ
ต่อสิ�งแวดล้อมของสหรัฐฯ นั�น "แทบไม่มีโอกาสเกิดขึ�นเลย" (Negligible likelihood) ทั�งนี� ปลา
แซลมอนที�บร �ษัทฯ พัฒนาขึ�นเป�นหมัน เพาะเลี�ยงอยู่ในฟาร์มบนบกซึ�งมีมาตรการรักษาความปลอดภัยที�
เข้มงวด ได้รับการรับรองโดยหน่วยงานภาครัฐที�กํากับดูแล และดําเนินการมาแล้วกว่า 20 ป� โดยไม่เคยมี
ป�ญหาใด ๆ อีกทั�งยังช่วยป�องกันผลกระทบที�อาจเกิดขึ�นต่อสิ�งแวดล้อมและต่อสายพันธ์ุที�ใกล้สูญพันธ์ุหร �อ
ประชากรที�อยู่ในธรรมชาติ นอกจากนี� ปลาแซลมอน GE ที�ผลิตขึ�นเป�นเพศเมียทั�งหมดและไม่สามารถแพร่
พันธ์ุ จึงเป�นการช่วยปกป�องในเชิงชีวว �ทยาให้กับแซลมอนตามธรรมชาติได้อีกชั�นหนึ�ง บร �ษัทฯ ยังอยู่
ระหว่างการพัฒนาระบบการเพาะเลี�ยงแบบหมุนเว �ยน หร �อ RAS (Recirculating Aquaculture
System) ที�เมือง Pioneer รัฐ Ohio อีกด้วย ซึ�งถึงเป�นส่วนหนึ�งของแผนการกลยุทธ์แบบ "ดุเดือด"
(Aggressive) ของบร �ษัทฯ

https://www.seafoodsource.com/news/aquaculture/aquabounty-s-ge-salmon-back-under-fda-assessment?fbclid=IwAR0abbHe1kt0qq8ShiMryNo4PcQLTAnanWa-hiETyTNjcwqrlUv6qR6gJjg


   การขาดแคลนนํ�ามันดีเซลในสหรัฐฯ ได้ส่งสัญญาณให้กับผู้เชี�ยวชาญหลายคนออกมา
เตือนภัย โดยคาดการณ์ว่าราคาสินค้าจะสูงขึ�นและเสี�ยงต่อการจัดหาอาหาร ป�จจุบัน
ปร �มาณนํ�ามันดีเซลคงคลังของสหรัฐฯ ตํ�ากว่าระดับฉุกเฉิน โดยข้อมูลจาก Energy
Information Administration หร �อ EIA ระบุว่า เมื�อสามสัปดาห์ที�แล้ว สหรัฐฯ
 มีนํ�ามันดีเซลเหลือสํารองเพียงพอสําหรับ 25 วัน ซึ�งเป�นระดับตํ�าที�ไม่เคยมีมาก่อนนับ
ตั�งแต่ป� 2551 เนื�องจากโรงกลั�นชะลอการกลั�นนํ�ามันเพื�อให้สอดคล้องกับความต้องการ
ของ      ผู้บร �โภคที�ชะลอตัวลงหลังจากโรคระบาด แต่ผู้ประกอบการรถบรรทุกยังคงมีความ
ต้องการนํ�ามันในระดับสูง ประกอบกับอุปทานที�ตึงตัว อาจส่งผลต่อการจัดส่งสินค้าไปยังซู
เปอร์มาร์เก็ตน้อยลงและราคาสินค้าที�สูงขึ�น ทําให้อัตราเงินเฟ�อที�สูงอยู่แล้วแย่ลงได้ การ
ขนส่งไม่ใช่สิ�งเดียวที�ถูกคุกคามจากป�ญหานํ�ามันดีเซลขาดแคลน แต่ผู้ใช้จํานวนมาก เช่น
อุตสาหกรรมการก่อสร้างและเกษตรกรรมก็มีความเสี�ยงเช่นกัน สอดคล้องกับความเห็น
จากผู้เชี�ยวชาญ 5 คน ได้แก่ Robert Kiyosaki ผู้เขียน "Rich Dad Poor Dad" ,
Patrick De Haan หัวหน้าฝ�ายว �เคราะห์ป�โตรเลียมของ GasBuddy, Tom Kloza
หัวหน้าฝ�ายว �เคราะห์พลังงานระดับโลกที� Opis, Mazen Danaf นักเศรษฐศาสตร์อาวุโส
ของ Uber Freight และ Mike Steenhoek ผู้อํานวยการบร �หารของ Soy
Transportation Coalition ซึ�งมีข้อคิดเห็นต่อประเด็นดังกล่าวเป�นในแนวทางเดียวกัน
ว่า ราคานํ�ามันดีเซลจะมีผลกระทบต่ออัตราเงินเฟ�อในรูปแบบของค่าขนส่ง และราคาสินค้า
ซึ�งประชาชนจะรู้สึกได้เมื�อซื�อของในช่วงวันหยุด อย่างไรก็ตาม ผู้เชี�ยวชาญบางคนเห็นว่า
เหตุการณ์นี�เป�นเร ��องปกติ และเห็นว่าสหรัฐอเมร �กาจะไม่เข้าสู่ว �กฤตนํ�ามันดีเซลอย่าง
แน่นอน นาย Ed Hirs ศาสตราจารย์ด้านเศรษฐศาสตร์พลังงานแห่งมหาว �ทยาลัยฮูสตัน
เห็นว่า ไม่ควรตื�นตระหนกกับปร �มาณนํ�ามันสํารองคงคลังของสหรัฐที�ลดตํ�าลง เพราะหาก
โรงกลั�นทั�งโลกหยุดทํางาน ประชาชนจะมีนํ�ามันใช้อีก 25 วัน แต่ความเป�นจร �ง โรงกลั�นทั�ง
โลกไม่ได้หยุดทํางาน
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เมื�อเกิดวิกฤตน�ามนัดเีซลในสหรฐัฯ หรอืจะถึงเวลาที�ต้องตนุอาหารแล้ว? 

ที�มา:THE US DIESEL CRUNCH MEANS IT'S TIME TO STOCK UP ON FOOD, ROBERT KIYOSAKI SAYS.
HERE'S WHAT THE 'RICH DAD POOR DAD' AUTHOR AND 5 EXPERTS ARE WARNING AS FUEL RUNS SHORT

https://markets.businessinsider.com/news/commodities/diesel-shortage-robert-kiyosaki-gasbuddy-experts-warn-food-supply-inflation-2022-11?fbclid=IwAR1GREgirMxhLjAhUhzwviJnHXKfQkoW0ZmZ-SjWi8u0geMbf1wZJLAEUSg


      นับตั�งแต่ป� 2558 เป�นต้นมา เพิ�งพบการระบาดของโรคไข้หวัดนกหร �อ HPAI
(Highly Pathogenic Avian Influenza) ที�ส่งผลกระทบต่ออุตสาหกรรมสัตว์ป�กอย่าง
หนักในป�นี� (2565) ส่งผลให้ราคา ไก่งวงพุ่งสูงขึ�นเป�นประวัติการณ์ และราคาไข่ไก่ทําลาย
สถิติสูงสุดโดยเพิ�มขึ�นถึง 3 เท่า โดยมีแนวโน้มเพิ�มสูงขึ�นเป�น 4 เท่าภายในสิ�นป�นี�
            ในช่วงก่อนป� 2558 พบการระบาดของไข้หวัดนกในฟาร์มสัตว์ป�กเชิงพาณิชย์ 211
แห่ง (เป�นฟาร์มไก่งวง 160 แห่ง ฟาร์มไก่ไข่ 50 แห่ง และฟาร์มเชิงพาณิชย์รูปแบบอื�นอีก
1 แห่ง) รวมทั�งสัตว์ป�กที�เลี�ยงตามบ้านอีก 21 ฝงู ส่งผลให้มีการทําลายสัตว์ป�กไปถึง 50
ล้านตัว สําหรับในป� 2565 พบการระบาดในฟาร์มสัตว์ป�กเชิงพาณิชย์จํานวน 252 แห่ง
และสัตว์ป�กที�เลี�ยงตามบ้านจํานวน 333 ฝงู เพิ�มขึ�นจากป� 2558 ถึงร้อยละ 152 แต่กลับมี
จํานวนสัตว์ป�กที�ถูกทําลายไม่ถึง 50 ล้านตัว อีกทั�งฟาร์มไก่ไข่ซึ�งมีสัตว์ป�กนับล้านตัวกลับ
ได้รับผลกระทบลดลงร้อยละ 40 โดยที�ฟาร์มไก่ไข่เชิงพาณิชย์จะสามารถป�องกันไข้หวัดนก
ได้ดีกว่าฟาร์มที�เลี�ยงตามบ้าน ในป� 2565 ยังพบนกป�าตายเนื�องจากไข้หวัดนกเป�นจํานวน
มากซึ�งแตกต่างจากช่วงป� 2558 การระบาดในป�นี�มีการแพร่กระจายในวงกว้างและเชื�อมี
ความรุนแรงเพิ�มขึ�น อีกทั�งเพิ�งพบเป�นครั�งแรกว่าเชื�อสามารถทนทานต่ออุณหภูมิที�ร้อนจัด
ในช่วงฤดูร้อนได้ดีกว่าไวรัสส่วนใหญ่ที�มักตายไปเอง กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมร �กาหร �อ
USDA (US Department of Agriculture) กําหนดให้ฟาร์มไก่ไข่และฟาร์มสัตว์ป�กเชิง
พาณิชย์ที�จะสามารถขอรับการชดเชยได้ ต้องจัดทําแผนป�องกันทางชีวภาพ (Biosecurity
Plan) มีการควบคุมการเข้าออกจากฟาร์ม และปฏิบัติตามข้อกําหนดเฉพาะด้านสุขอนามัย
แต่การจัดทํามาตรการป�องกันทางชีวภาพเป�นไปได้ยากสําหรับฟาร์มที�เลี�ยงตามบ้าน
เนื�องจากส่วนใหญ่จะเป�นการเลี�ยงแบบปล่อย สัตว์ป�กจึงสัมผัสกับสิ�งแวดล้อมโดยตรง
สําหรับปร �มาณไก่งวงที�จะใช้ในวันขอบคุณพระเจ้าหร �อ Thanksgiving ถึง คาดว่าน่าจะมี
ไก่งวงทั�งตัวแช่เยือกแข็งอย่างเพียงพอ แต่ไก่งวงสดทั�งตัวอาจมีปร �มาณจํากัด โดยในป�นี�มี
ปร �มาณลดลงเมื�อเทียบกับป�ที�แล้วถึงร้อยละ 8 และจากการสํารวจของ USDA เมื�อวันที�  
 30 กันยายน 2565 พบว่า มีปร �มาณสินค้าคงคลังสําหรับเนื�อไก่งวงส่วนอก น่อง และเนื�อ
ไม่ติดกระดูก (Mechanically deboned meat) อยู่ในระดับที�ตํ�าที�สุดของป�นี�
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ความแตกต่างของการระบาดไขห้วัดนก HPAI ในป� 2565 เมื�อเทยีบกับป� 2558

ที�มา: HPAI IN 2022 LOOKS DIFFERENT THAN IN 2015

https://www.meatpoultry.com/articles/27543-hpai-in-2022-looks-different-than-in-2015?utm_source=MEAT%2BPOULTRY+Daily&utm_medium=Newsletter&oly_enc_id=1016E4596989F1V&fbclid=IwAR1kK4czcq82ob3zUbtyeo2DK2MG60gZ9Fa6j4iJXe65OJCYY65GWMxsfyg


    

     แม้ว่าป�จจุบันราคาอาหารจะมีการปรับตัวสูงขึ�น แต่สินค้าผักสดและ
ผลไม้ที�มีการเพิ�มมูลค่า (Value-added) ยังคงเป�นที�ต้องการของตลาด
ไม่ว่าจะเป�นชุดผัดผักรวมพร้อมปรุง ชุดผลไม้และสมุนไพรสดสําหรับ
ผสมในเคร ��องดื�มค็อกเทล หร �อชิ�นส้มบรรจุห่อสําหรับเด็กขนาดพกพา
จากข้อมูลของสมาคมอุตสาหกรรมอาหาร (Food Industry
Association: FMI) ในป� 2554 ผักและผลไม้ตัดแต่ง (Pre-cut
fruits and vegetables) มีส่วนแบ่งตลาดคิดเป�นร้อยละ 14.4 ของ
ยอดขายผลิตภัณฑ์ผักและผลไม้สดทั�งหมด โดยผู้ซื�อเกือบคร ��งนิยมเลือก
ซื�อผลิตภัณฑ์ที�ง่ายและสะดวกต่อการปรุงหร �อบร �โภค และผู้บร �โภคกว่า
หนึ�งในสี� (ร้อยละ 27) มีแนวโน้มหันมาบร �โภคผลิตภัณฑ์ผักและอาหาร
สดที�มีการเพิ�มมูลค่ามากขึ�นในอนาคต นอกจากนี� IRI OmniMarket
Integrated Fresh บร �ษัทว �จัยทางการตลาด พบว่า ธุรกิจผักและที�มี
การเพิ�มมูลค่า มีมูลค่าสูงเกือบ 1.1 หมื�นล้านเหร �ยญสหรัฐ ทั�งที�มียอด
ขายเพียงร้อยละ 5 ของยอดขายผลผลิตทั�งหมด จากการเก็บข้อมูลระยะ
เวลา 52 สัปดาห์ (สิ�นสุด ณ วันที� 2 ตุลาคม 2565) พบว่า ยอดขายพืช
ผักและผลไม้ตัดแต่งมีมูลค่าเพิ�มขึ�นร้อยละ 7 ในช่วงเวลาดังกล่าว       
 ซึ�งส่วนใหญ่เติบโตมาจากผลไม้ที�มีการเพิ�มมูลค่า 
อ่านเพิ�มเติมที�   https://www.opsmoac.go.th/dc-home
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ผกัและผลไม้ตัดแต่งพรอ้มรบัประทานกําลังเป�นที�นิยม มอีะไรใหมบ่า้ง?

ที�มา: PRE-CUT PRODUCE SALES ARE BOOMING. HERE’S WHAT’S NEW.

https://www.opsmoac.go.th/dc-home?fbclid=IwAR0XfKGZy6j8-wjprJ_vggdJXMRHH-1d01Rwjp-NXtbIR-za9S8kf9P-5JY
https://www.winsightgrocerybusiness.com/fresh-food/pre-cut-produce-sales-are-booming-heres-whats-new?fbclid=IwAR1sg1rUSwZrJ_JelNa2CJlJQsrfQLnNoh5qrDEbrIB76s28kxoo-WJrh9I


    

        THC หร �อ Tetrahydrocannabinol เป�นสารออกฤทธิ�ต่อจิตประสาทพบได้ใน
กัญชงและกัญชา เป�นหนึ�งในส่วนผสมที�เติบโตเร็วที�สุดและทันสมัยที�สุดในบร �การอาหาร
ร่วมสมัย ป�จจุบันถูกทําให้ถูกกฎหมายมากขึ�น เข้าถึงได้ และเป�นที�ต้องการของกลุ่ม
ประชากรที�มีอํานาจการใช้จ่ายซึ�งได้แก่กลุ่มมิลเลนเนียล ในช่วงกลางป� 2022 มีสองรัฐที�
ตัดสินใจผ่านร่างกฎหมายอนุญาตการเข้าถึงกัญชาส่วนช่อดอก สารอนุพันธ์ หร �อทั�งสอง
อย่าง และมีอีกหลายรัฐที�มีแนวโน้มจะอนุญาตเช่นเดียวกัน โดยเฉพาะยิ�งเมื�อวุฒิสภา
สหรัฐฯ ได้ผ่านร่างกฎหมาย Cannabidiol and Marijuana Research
Expansion Act อย่างเป�นเอกฉันท์ เมื�อเดือนพฤศจิกายน 2022 เพื�อผ่อนปรนแนวทาง
สําหรับการว �จัยกัญชาทางการแพทย์ ความสัมพันธ์ของมนุษย์กับยาเสพติดได้เปลี�ยนไป
อย่างมากในช่วงทศวรรษที�ผ่านมา มีการเป�ดกว้างในการยอมรับสารควบคุมเหล่านี�ใน
อุตสาหกรรมอาหารและเคร ��องดื�มสุขภาพมากขึ�น โดยกลุ่มสินค้าทางเลือกที�ไม่มี
แอลกอฮอล์ เช่น เคร ��องดื�มเซลท์เซอร์ที�มีส่วนผสมจากกัญชง (Hemp-derived
seltzers) และเบียร์ที�ไม่มีแอลกอฮอล์ผสมสาร THC กําลังเป�นที�ดึงดูดใจของกลุ่มคน
Gen Z และคนรุ่นมิลเลนเนียล ซึ�งมีกําลังซื�อและมีแนวโน้มที�จะดื�มแอลกอฮอล์ลดลง
เคร ��องดื�มและผลิตภัณฑ์เพื�อความผ่อนคลายมีแนวโน้มได้รับความนิยมเพิ�มขึ�น โดยที�
Gen Z คิดเป�น 1 ใน 3 ของประชากรโลก และคิดเป�น 40% ของผู้บร �โภคในสหรัฐฯ คน
รุ่นมิลเลนเนียลใช้จ่ายประมาณ 65,000 ล้านเหร �ยญสหรัฐต่อป� ในขณะที� Gen Z ใช้จ่าย
100,000 ล้านเหร �ยญสหรัฐต่อป� ร้อยละ 69 ของคนอายุ 18-24 ป�ชอบกัญชามากกว่า
แอลกอฮอล์ และร้อยละ 81 ของผู้ใช้กัญชาเชื�อว่าปลอดภัยกว่าแอลกอฮอล์ Timo
Torner ผู้ก่อตั�ง Cocktail Society กล่าวว่า เซลทเซอร์ที�มีส่วนผสมจาก CBD
(Cannabidiol เป�นสารที�พบมากในกัญชง) เป�นเคร ��องดื�มที�เติบโตเร็วที�สุด ตามมาด้วย
ชา นํ�าอัดลม เคร ��องดื�มผลไม้ และเคร ��องดื�มชูกําลัง โดยเคร ��องดื�มทางเลือกเหล่านี�มี      
 ประโยชน์อื�นๆ ได้แก่ 1) เป�นเคร ��องดื�มที�สร้างความสุขและปราศจากแคลอร �� 2) เคร ��องดื�ม
ที�มีส่วนผสมของสาร THC ผู้บร �โภคสามารถรู้สึกถึงความผ่อนคลายได้ภายใน 15 นาที
ทดแทนเบียร์ และไม่รู้สึกว่าดื�มแอลกอฮอล์ และ 3) ไม่มีอาการเมาค้าง ท้องอืดน้อยลง   
 แต่ยังให้ความรู้สึกเดียวกัน 
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เครื�องดื�มและขนมขบเคี�ยวที�ผสมสาร THC จะเปลี�ยนโฉมอุตสาหกรรม

ที�มา: HIGH TOLERANCE: HOW FUNCTIONAL THC-INFUSED DRINKS & SNACKS
COULD ALTER THE INDUSTRY

https://foodinstitute.com/focus/high-tolerance-how-functional-thc-infused-drinks-and-snacks-could-alter-the-industry/?fbclid=IwAR0q-Cp2dQWgp7U4dOwiOfLJDMiK4B957ZEicm3SRCL875OLqY0YPWWQN7Q


    

     บร �ษัทสตาร์ทอัพจํานวนมากกําลังผลิตเนื�อสัตว์จากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อในเชิงพาณิชย์
แต่มีบร �ษัทไม่มากนักกําลังมุ่งเป�าไปยังผลิตภัณฑ์ลูกผสมหร �อ "ไฮบร �ด" โดยผสมเซลส์ที�เลี�ยง
ในห้องแลปจํานวนเล็กน้อยเข้ากับผลิตภัณฑ์จากพืชหร �อ Plant-Based เนื�อสัตว์ที�ได้จาก
การเพาะเลี�ยงเซลส์เนื�อเยื�อยังคงมีราคาสูง ในขณะที�ผลิตภัณฑ์ "ไฮบร �ด" จะใช้เนื�อสัตว์จาก
การเพาะเลี�ยงในปร �มาณน้อย เพื�อช่วยเพิ�มรสชาติและคุณภาพให้กับผลิตภัณฑ์เนื�อสัตว์ทาง
เลือกที�ทําจากพืช ซึ�งน่าจะเหมาะกับผู้บร �โภคกลุ่มที�มีความยืดหยุ่นหร �อ Flexitarians ผลิต
ภัณฑ์ไฮบร �ดนี�จัดเป�นนวัตกรรมที�น่าจับตามอง โดยได้ประโยชน์ทั�งทางด้านสุขภาพ (จากพืช)
และยังได้รสชาติเนื�อสัตว์ในราคาที�ไม่สูงจนเกินไป เมื�อเดือนมีนาคม 2565 มีการศึกษาโดย
ให้ผู้บร �โภคชิมเบอร์เกอร์ พบว่าผู้บร �โภคชอบเบอร์เกอร์ที�มีเนื�อสัตว์ผสมกับพืช (เนื�อวัวร้อย
ละ 60 และผักร้อยละ 40) มากกว่าเนื�อวัวล้วน และพบด้วยว่า ผู้บร �โภครู้สึกชอบมากยิ�งขึ�น
เมื�อได้รับทราบว่าเป�นเนื�อสัตว์ผสมกับพืช จึงคาดว่าผลิตภัณฑ์ "ไฮบร �ด" นี�จะมีบทบาท
สําคัญต่อการยอมรับเนื�อทางเลือกของผู้บร �โภคได้มากขึ�น 
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หรอืเนื�อสตัว์ "ไฮบรดิ" จะเป�นการค้นพบสนิค้า PLANT-BASED ครั�งสาํคัญ

ที�มา: ANALYSIS: COULD ‘HYBRID’ MEAT BE A PLANT-BASED BREAKTHROUGH?

    

      ไขมันเป�นส่วนสําคัญสําหรับรสชาติและเนื�อสัมผัสในอาหาร หากสามารถเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อให้มีโครงสร้าง
เซลส์แบบเดียวกันโดยลดผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมจะถือว่าสําเร็จไปอีกขั�น และจะช่วยให้เนื�อจากการเพาะเลี�ยง
เซลส์เลี�ยงเนื�อเยื�อทําตลาดได้ง่ายขึ�นด้วย ผู้บร �โภคน่าจะสบายใจในการรับประทานเบอร์เกอร์จากพืชผสมไขมันที�
ไม่ได้มาจากสัตว์โดยตรง มากกว่าการบร �โภคเนื�อสัตว์จากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อล้วน ๆ เมื�อเดือนตุลาคม 2565
บร �ษัท Nourish Ingredients ได้ระดมเงินทุนจํานวน 28.6 ล้านเหร �ยญสหรัฐ เพื�อพัฒนาไขมันซึ�งเหมือนกับที�
พบในสัตว์ โปรตีนทางเลือกรุ่นแรกสามารถสร้างกระแสในกลุ่มผู้บร �โภคว �แกนและมังสว �รัติ แต่ไม่ได้เปลี�ยนผู้ที�
ชอบบร �โภคเนื�อสัตว์ให้กลับมาซื�อสินค้าซํ�า การมองข้ามเร ��องไขมัน ทําให้พลาดองค์ประกอบสําคัญที�สุดสําหรับ
รสชาติ เมื�อเดือนกันยายน 2565 บร �ษัทสตาร์ทอัพ SCiFi Foods ได้ระดมเงินทุนจํานวน 22 ล้านเหร �ยญสหรัฐ
โดยจะร่วมกับมหาว �ทยาลัย Michigan State University เพื�อทดลองผลิตภัณฑ์เบอร์เกอร์ซึ�งเป�นผลงาน   
 ชิ�นแรกที�มีส่วนประกอบจากพืชผสมกับเนื�อวัวจากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อ โดยมีส่วนจากผสมพืช (ส่วนใหญ่เป�น   
 ถั�วเหลือง) ร่วมกับเซลส์จากเนื�อสัตว์ (ปร �มาณร้อยละ 10 - 20) ซึ�งให้ทั�งความรู้สึกในปาก รสชาติ และกลิ�นของ
เนื�อสัตว์เป�นอย่างดี ราคาไม่แพงและสามารถผลิตในปร �มาณมากได้ โดยราคาประเมินที�โรงงานต้นแบบอยู่ที�ระดับ
ตํ�ากว่า 10 เหร �ยญสหรัฐ แต่สามารถลดให้เหลือ 1 เหร �ยญสหรัฐ ได้หากขยายขนาดการผลิตให้ใหญ่ขึ�น ทั�งนี�
SCiFi Foods ตั�งเป�าเป�ดตัวผลิตภัณฑ์เป�นครั�งแรกในป� 2567

https://foodinstitute.com/focus/analysis-could-hybrid-meat-be-a-plant-based-breakthrough/?fbclid=IwAR3aSvQTmCYbMe64UZJKY8AKfRMcy_WPPIobJCTJRmls71GkDpNWGtWjC-4


    

    เนื�อสัตว์ที�ได้จากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อเข้าใกล้ความจร �งในเชิงพาณิชย์ในสหรัฐอเมร �กา
โดยเมื�อวันที� 16 พฤศจิกายน 2565 บร �ษัท Upside Foods ได้รับไฟเขียวจากองค์การ
อาหารและยาสหรัฐฯ หร �อ FDA (US Food and Drug Administration) ในรูปแบบ
หนังสือแจ้งจาก FDA ระบุว่า "No Questions" ซึ�งหมายถึงการยอมรับว่าเนื�อไก่จากการ
เพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อปลอดภัยต่อการบร �โภค อย่างไรก็ตาม บร �ษัท Upside Foods ซึ�งตั�งอยู่ที�
เมือง Berkeley รัฐแคลิฟอร์เนีย ยังต้องรอการรับรองจากกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ หร �อ
USDA (US Department of Agriculture) อีกเปลาะหนึ�ง จึงจะสามารถเร ��มจําหน่ายให้
แก่ผู้บร �โภคได้ ซึ�งหากเป�นสัตว์นํ�าจากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อจะอยู่ภายใต้การกํากับดูแลของ
FDA เพียงหน่วยงานเดียวเท่านั�น  
     FDA กํากับดูแลตั�งแต่กระบวนการเก็บเซลส์ การเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อ และกระบวนการ
ผลิตเพื�อทดลองตลาด ในขณะที� USDA ทําหน้าที�กํากับดูแลกระบวนการแปรรูป บรรจุ และ
ป�ดฉลากผลิตภัณฑ์อาหาร ขณะนี�บร �ษัทฯ อยู่ระหว่างประสานงานกับหน่วยงาน Food
Safety and Inspection Service (FSIS) ของ USDA สําหรับกระบวนการรับรองขั�น
สุดท้าย แต่ยังไม่สามารถระบุได้ว่าจะวางตลาดได้เมื�อใด บร �ษัทฯ เร ��มเป�ดตัวสินค้าเป�นครั�ง
แรกในงาน Memphis Meats เมื�อป� 2558 แม้จะยังเป�นที�กังขา แต่บร �ษัทฯ ยังคง
พัฒนาการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อเนื�อสัตว์อื�นๆ ต่อมาอีกหลายชนิด และเป�ดศูนย์ผลิตและ
นวัตกรรมขนาดพื�นที� 53,000 ตารางฟตุในแคลิฟอร์เนีย อีกทั�งยังเป�นบร �ษัทแรกที�ได้รับ
จดหมาย "No Questions" จาก FDA บร �ษัทฯ สามารถระดมทุนจํานวน 400 ล้านเหร �ยญ
สหรัฐ ซึ�งส่งผลให้บร �ษัทมีมูลค่าสูงถึง 1 พันล้านเหร �ยญสหรัฐ โดยมุ่งหมายให้ผู้บร �โภคที�มี
จํานวนเพิ�มขึ�นเป�นลําดับได้บร �โภคโปรตีนจากเนื�อสัตว์โดยไม่ต้องเลี�ยงและฆ่า เนื�อสัตว์จาก
การเพาะเลี�ยงจะก่อให้เกิดการปลดปล่อยก๊าซเร �อนกระจกน้อยลงถึงร้อยละ 96 เมื�อเทียบกับ
การเลี�ยงสัตว์แบบปกติ การเปลี�ยนแปลงกฎระเบียบเพื�ออนุญาตให้จําหน่ายเนื�อสัตว์จากการ
เพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อได้ จะช่วยลดผลกระทบต่อสิ�งแวดล้อมจากอุตสาหกรรมเนื�อสัตว์ได้อย่าง
มาก ซึ�งคิดเป�นราวร้อยละ 60 ของก๊าซเร �อนกระจกทั�งหมดที�เกิดจากการผลิตอาหาร
สิงคโปร์เป�นประเทศแรกที�อนุญาตให้สามารถจําหน่ายเนื�อจากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อเมื�อป�
2563 ในขณะที�อิสราเอลมีกฎระเบียบกํากับเป�นอย่างดี แต่ยังคงเป�นตลาดขนาดเล็ก
บร �ษัทฯ คาดหวังให้สหรัฐฯ จะเป�นผู้นําเทรนด์โดยเฉพาะด้านกฎระเบียบ ซึ�งคาดว่าจะส่งผล
ให้ประเทศอื�น ๆ อนุญาตการจําหน่ายเนื�อสัตว์จากการเพาะเลี�ยงเนื�อเยื�อต่อไป
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FDA อนุมติัเนื�อไก่จากการเพาะเลี�ยงเซลล์เป�นครั�งแรก

ที�มา: FDA GIVES GO-AHEAD FOR CULTIVATED CHICKEN

https://www.meatpoultry.com/articles/27612-fda-gives-go-ahead-for-cultivated-chicken?utm_source=MEAT%2BPOULTRY+Morning+Dispatch&utm_medium=Newsletter&oly_enc_id=1016E4596989F1V&fbclid=IwAR1eACgSEtq4QevA9rskn4sAkB1HoglXqZ7NpNn7jbyjp8mANRvVmr9fgoU


    
       ผลงานว �จัยชิ�นใหม่ที�เพิ�งมีการตีพิมพ์เผยแพร่ระบุว่า มีความเป�นไปได้ที�
จะใช้ไคตินเป�นแหล่งพลังงานยั�งยืนสําหรับยานยนต์ไฟฟ�า บทความว �ชาการ
เร ��อง A sustainable chitosan-zine electrolyted for high-rate
zinc-metal batteries จัดทําโดยศาสตราจารย์ Liangbing Hu จาก
มหาว �ทยาลัยแมร ��แลนด์ เผยแพร่เมื�อเดือนกันยายน 2565 ในวารสาร
ว �ชาการ Matter ไคตินเป�นองค์ประกอบหลักในเปลือกของสัตว์นํ�ากลุ่ม    
 ครัสเตเชียน (กุ้ง กั�ง ป)ู จากการศึกษาพบว่า แบตเตอร ��ที�พัฒนาโดย
ศาสตราจารย์ Hu ผลิตขึ�นจากไคโตซาน (สารที�เปลี�ยนรูปมาจากไคติน)
และสังกะสี สามารถให้พลังงานที�มีประสิทธิภาพสูงถึงร้อยละ 99.7 หลังจาก
ใช้งานแบตเตอร �� 1,000 รอบ โดยสามารถใช้แบตเตอร ��ชนิดนี�กับเคร ��องยนต์
ชนิดสันดาปภายใน หร �อใช้ในการเก็บรักษาพลังงานที�ผลิตโดยเคร ��องผลิต
กระแสไฟฟ�าจากพลังงานลมและพลังงานแสงอาทิตย์ขนาดใหญ่ สําหรับจ่าย
กระแสไฟฟ�าต่อไปยังผู้บร �โภค ก้าวย่างที�สําคัญคือสามารถผลิตแบตเตอร ��
เพื�อใช้งานได้ในเชิงพาณิชย์ในราคาที�จับต้องได้และมีความยั�งยืน ป�จจุบันมี
การผลิตและใช้งานแบตเตอร ��จํานวนมหาศาล มีความเป�นไปได้อย่างมากที�
จะก่อให้เกิดป�ญหาสิ�งแวดล้อม ยกตัวอย่างเช่น ตัวแยกสารโพลีโพรไพลีน
และโพลีคาร์บอเนต (Polypropylene and polycarbonate
separators) ซึ�งใช้กันมากในการผลิตแบตเตอร ��ลิเทียม (Lithium-ion
batteries) ต้องใช้เวลาหลายร้อยหลายพันป�ในการย่อยสลายและยังเป�น
ภาระต่อสิ�งแวดล้อม ป�จจุบันมีการใช้ไคตินในเชิงพาณิชย์มากมาย เช่น    
 ในการผลิตยา สารกําจัดศัตรูพืช ปุ�ย และฟ�ล์มเคลือบอาหารที�บร �โภคได้
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ไคตินจากสตัว์น�าสามารถใชผ้ลิตแบตเตอรี�สาํหรบัรถไฟฟ�า

ที�มา: STUDY SHOWS ELECTRIC CAR BATTERIES CAN BE POWERED FROM CRUSTACEAN
BY PRODUCT

https://www.seafoodsource.com/news/environment-sustainability/study-shows-electric-car-batteries-can-be-powered-by-crustacean-byproduct?fbclid=IwAR3Ee_ttxPRgMSLwJNEvhkU-MK-gtMuA7OnQcLV4jLUErxqcOYGPW6YcJHU

